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Herzlich Eawin
Willkommen
bei uns im Culinaria

Geniellen Sie unsere Heimat auf eine
besondere culinarische Art.

Mit frischen, regionalen Produkten bringen
wir den besonderen Pfiff auf Ihren Teller.
Beste Qualitat mit kurzen Transportwegen -
das liegt uns am Herzen.

Uber den QR - Code kommen Sie direkt auf
unsere Internetseite. Hier erhalten Sie
weitere Informationen Uber
uns und unsere
verwendeten Produkte

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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Cublionoria

Cu ||\S Ta paS RESTAURINT & BR

Minis als ,Mongdratzerl”
zur Vorspeise

Gebeizte ,,Pinzenauer” Lachsforelle
Wirsing stiB-sauer, Schwarzwaldmiso & Roggenknacke

Gegrillter Ziegenkdse vom Anderlbauer
Kirsch-Chutney & karamellisierte Walntisse

Beef Tatar ,,Culinaria” vom Miesbacher Fleckvieh
Kerndlcreme, eingelegte Radiserl & Rostschalotten

geraucherte Entenbrust vom Brandstitter
Feldsalat, Kartoffeldressing & Brotchips

SiiBkartoffel-Kokoscremesuppe
im Glasl

Wahlweise zum selbst zammstellen. Wahlt einfach eure
Wunschkombination ab 3 Stiick frei heraus &

3 Tapas nach Wahl - 22,50
4 Tapas nach Wahl - 27,90
5 Tapas nach Wahl - 32,50

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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/wischengang, Suppe &...

Fur davor oder dazwischen

SiiBkartoffel-Kokoscremesuppe
eingelegte Perlzwiebeln
gepuffter Buchweizen 9,50

gebratener Oktopus
Zitronen-PfeffersoRe
Kartoffel-Petersilienstampf 18,90

Gegrillter Ziegenkase vom Anderlbauer
Kirsch-Chutney
karamellisierte Walnisse 12,90

Beef Tatar ,,Culinaria” vom Miesbacher Fleckvieh
gebackenes Eigelb, Kerndlcreme
eingelegte Radiserl & Rostschalotten 20,50

..Salat

Feldsalat & Kartoffel
Kartoffeldressing
Speckkruster| & Croutons 10,30

Bunter Blattsalat
Zitronenvinaigrette
klein 6,80
grof 9,80

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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Was Oafach's aber doch ausgfoin

Vom Irschenberger Reh
Rosa gebratene Keule & Ragout aus der Schulter
Preiselbeerjus
Marktgemiise & zweierlei Schupfnudeln
33,50
Oberland Lamm
geschmort nach Ossobuco Art
cremige Polenta
Wurzelgemuse & Gremolata 29,80€

Feines vom Federvieh aus Traunstein
gebratene Maishendlbrust vom Brandstitter
Marsalajus
Erbsenpliree, Beete aus dem Ofen & Feldsalat
25,60

Chiemgau Kerndl Risotto
Chiemgauer Einkorn & Urdinkel
Parmesan, rote Beete
gebratener Rosenkohl & karamellisierte Haselnlisse
19,50
Hausgemachte Pasta
Tagliatelle Culi Style

Woipertinger-KasesoRe, Brokkoli
Blauschimmer von Schaf & Ziege vom Anderlbauer

Babyspinat & Radicchio 19,50

wahlweille konnt ihr eure frische Pasta auch mit
Lendenstreifen vom bayerischen Fleckvieh bekommen
Aufpreis pro Portion 9,80

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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Ein gutes Stuck Fleisch

Steak vom bayerischen Fleckvieh
mindestens 6 Wochen gereift
Rinderlende
Rotweinjus oder Krauterbutter
Marktgemiise & kleiner Blattsalat
- wer mag griagt’'s a mit Pommes & Salat ;)
180g - 34,50
250g - 42,50
400g - 48,50

Fang frisch aus See & Weiher

Von der Fischzucht Rummel aus Weyarn
Lachsforellenfilet medium gebraten
Bunter Salat, Frenchdressing
Gebraten & konviert Schwammerl

32,50

Vom Chiemsee Fischer
Fischfilet nach Tagesfang
Kokos-Limettensauce
Blaukraut aus dem Ofen
SuRkartoffelstampf
Preis nach Tagesfang

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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Culi's Burger Seit n RN L9

Steak oder Burger?
keine Wahl - keine Qual!

Culi’s Steakburger
Rinderlende vom Miesbacher Fleckvieh
Perkmann's Burger Bun, culi-SpezialsoRe
Parmesan, karamellisierte Walniisse & Rucola
29,90

Der Klassiker

Culi’s 100% - selfmade - Beef - Burger
Rindfleischpad vom Miesbacher Fleckvieh
Perkmann's Burger Bun, culi-Spezialsole
Obermooser BIO-Hofkas & strohschwein Speck,

21,90
Die Zicke
Burger geht auch veggie
gegrillter Ziegenkase vom Anderlbauer
Perkmann's Burger Bun, Kirschchutney
karamellisierte Walnisse & Rucola
21,50

Zu unseren Burgern gibt's:
Pommes, selbstgemachter Limetten-Pfefferketchup & Mayo

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.
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Das Beste kommt
zum Schluss

Einfach zum dahinschmelzen W& &
Walnuss-Karamell Parfait
Passionsfruchtperlen
Joghurt-Espuma

9,80

Dessertvariation
4 Kleine fiir Naschkatzen und -kater & 15,10
Schokoladenmoussepraline
Creme bralée
Sorbet nach Wahl
Culinaria’s Cheesecake

Créme brilée
Klassisch, mit Rohrzucker karamellisiert
8,90

Eis & Sorbet 100 % hausgemacht
Je Nockerl 3,80
Tonkabohne
Mango-Chili = !'WIRKLICH RICHTIG SCHARF!
Kokos-Limette
Schoko Caribbean Style
Mandarine
Weitere Sorten auf Nachfrage...

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. MwSt.



