Menuempfehlung

Vorspeise

Herbstzeit ()
Carpaccio von der Beete -
Apfel - Klrbisssalat
Schwarzkohlchip 14,90

Zwischengang
Seelenwdarmer
Lauchcremesuppe
Croutons & Parmesan Spane 8,20

Hauptgang
HeiB & Kalt ©
HeiBe Zucchini getoppt mit

7

RESTAURANT & BAR

Bulgur-Gemiuse-Salat & knackigen Romanaherzen

Gremulata & Sauerrahmdip 18,50

Dessert

Produzent - pendant zu unserem Aperitif
Hibiskus Mousse & Ingwercreme
Zitronen Curt & Vanille-Hippe 9,20

im Menu mit 3-Gangen VS HG DS
im Menu mit 3 Gangen ZG HG DS
im Menu mit 3 Gangen VS ZG HG
im Menu mit 4-Gangen

42,66 37,90
35;96 32,90
4166 37,30
50,80 45,80

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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CUIl\S Ta paS RESTAURINT & BR
»,Mongdratzerl|” zur Vorspeise

Beete trifft Kiirbis
Beete aus dem Ofen
wirzige Kiirbiscreme
gerostete Kerndl & Kerndl

Brat-Forelle vom Rummel aus Pienzenau
Forellenfilet, gebraten & eingelegt
Zitronenvinaigrette
Antipasti-Brotsalat

Gratinierter Ziegenkase von der , Anderlbauer BIO-Kiserei“
Walnusshonig & Obstsenf

Beef Tatar Culinaria vom ,Oberland BIO-Weiderind“
eingelegte Radieserl & Schalotten
Kerndlcreme & knuspriger schwarzer Pfeffer

Hahnchen SatéspieRerl
Hahnchenbrustfilet vom Brandstitter aus Traunstein
Erdnusscreme
marinierter Brokkoli

Wahlt einfach eure Wunschkombination ab 2 Stiick frei aus!

2 Tapas nach Wahl 12,90
3 Tapas nach Wahl - 17,90
4 Tapas nach Wahl - 22,90

5 Tapas nach Wahl - 27,90

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



RESTAURANT & BAR

Vorspeisen...
FUr davor oder dazwischen

Roastbeef & Kiirbis
Roastbeef vom vom Oberland , BIO-Weiderind*“
wirzige Kirbiscreme
Schwarzkohlchips 16,90

Kiirbiscremesuppe
Cremesuppe vom Muskat & Hokkaidokdurbis ()

eigene Einlage & Croutons 820
Soulbowl

Rahmen mit geschmortem Schweinebauch

Schwarzkohl und eingelegtem Ei 12,80

Sushi mal anders
gebeizte Lachsforelle vom Rummel aus Pienzenau
Schwarzwaldmiso
Brokkoli ,Wakame-Style*
gebackener Reis aus Dachau 14,90

Beef Tatar ,,Culinaria® von der Oberland Firse
gebackenes Eigelb & gegrilltes Focaccia
eingelegte Radieser| & Schalotten
Kerndlcreme & knuspriger schwarzer Pfeffer 18,90

Gratinierter Ziegenkase von der , Anderlbauer BIO-Kiserei“
Walnusshonig & Obstsenf 10,90

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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Cutinania

S a I a t e RESTAURANT & BAR

leicht und knackig

Bunter Herbstsalat
Knackiger Blattsalat & Gemise in Krauterdressing &
mit gerosteten Kernd'| klein 5,90 / grof’ 9,90

Pimp mein Salat...
GrolRer Herbstsalat mit...

Gratinierter Ziegenkase von der ,Anderlbauer BIO-Kiserei“
Walnusshonig & Obstsenf 19,90

gebratene Maishendlbrust 23,20

vom Brandstatter aus Traunstein

Lachsforellenfilet im Pergament 26,90
vom Rummel aus Pienzenau

gebackene Kiirbiseckerl 16,20
in Kerndlpanade & Obstsenf

Blattsalat mit Zitronenvinaigrette O
klein 5,50 / grof3 8,70 &

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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Hauptgang... i

...feines aus unserer Region

Vom Irschenberger Reh
rosa gebratene Keule & Ragout aus der Schulter
Preiselbeerjus
gebratenes Gemuse & Schupfnudeln 32,50

Culi’s Falafel
Erbsenfalafel
Kokos-Curryschaum
Geschmorter Kirbis aus dem Ofen
Schwarzkohlchip 17,70

was Feines vom Federvieh aus Traunstein
gebratene Maishendlbrust, 180g
Parmesancreme

gebratenes Gemuse & Kartoffel Nockerl
23,20

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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Hauptga ng_” RESTAURINT & B

...feines aus unserer Region

Hausgemachte Pasta
Dinkel Tagliatelle
KasesolRe von der ,Anderlbauer und Obermooser BIO-Kiserei”
gerosteter Blumenkohl & getrocknete Tomaten
Babyspinat & Radicchio 16,20

wahlweise konnt ihr eure Pasta auch mit 80g Lendenstreifen
vom ,,Oberland BIO-Weiderind“ bekommen
Aufpreis pro Portion 8,50

Soulbowl
Rahmen mit geschmortem Schweinebauch
Schwarzkohl und eingelegtem Ei 19,90

Vom Fischer Andi aus Pienzenau
Lachsforellenfilet im Pergament, 170g
mit Krautern im Ofen gegart
Kokos-Curryschaum
gebratenes Gemuse & SiiRkartoffelstampf 26,90

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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o Culiveoria
CUI| S Steak & RESTAURANT & BAR
a guad s Stuckl Fleisch

Steak von der Dry Aged Oberland Farse
mindestens 6 Wochen gereift

Lendensteak 180g - 29,90
250g - 34,90
400g - 39,90

N
wahlweise auch als Surf & Turf _2
mit 2 Stlick 6/8er Black Tiger Garnelen
Aufpreis pro Portion 8,50

mit einer SoRe & zwei Beilagen nach Wahil:
Solen:
Portweinjus oder Krauterbutter

Beilagen:
gebratenes Gemiuse, kleiner Herbstsalat, kleiner Blattsalat

oder Pommes mit Culi-Ketchup & Mayo

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



cee B U rge I RESTARANT & BAR

Der Klassiker

100% Rindfleischpad von der Oberland Farse
Perkmann's Burger Bun, culi-SpezialsoRe 19,90
gebratener Speck & Hofkas von der ,Obermooser BIO-Hofkaserei“
Blattsalat & eingelegtes Gemiise

Steak oder Burger? - keine wahl, keine Qual! &

Steakburger
100g Lende von der Dry Aged Oberland Farse
Perkmann's Burger Bun, culi-Spezialsole
Gurkenrelish, Parmesan, & Rucola 24,90

Burger geht auch Veggie...

Unsa Goasal
gratinierter Ziegenkase von der ,Anderlbauer BIO-Kaserei“
Perkmann's Burger Bun, culi-Spezialsole
Kirschchutney, Walnusshonig & Rucola 18,90

Waihlbar zu unseren Burgern gibt's eine Beilage:
Pommes mit Culi-Ketchup & Mayo,
kleiner Herbstsalat oder Blattsalat

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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Flammkuchen SESTURANT & B

Was zum shacken...

... die gibt’s auch noch nach Kichenschluss! ©

Hausgemachter Dinkelflammkuchen

Elsasser
Sauerrahm / Speck / Zwiebel / Schnittlauch

Spatsommer
Sauerrahm / Kirbis / Apfel / Zwiebel
Kurbiskerne / Ahornsirup / Rucola

Zicklein
Ziegenkése von der ,,Anderlbauer BIO-Kaserei”
Birne / Walnisse / Thymian-Honig / Rucola

9,80

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.
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Dessert

Das Beste kommt zum Schluss

HeiBe Versuchung W&o &
Schokoladen-Pralinentértchen mit flissigem Kern
Zartbitter-Olivendl Ganache
Zwetschgen Sorbet & Joghurt Espuma 12,50

dafiir brauchen wir 15 Minuten Backzeit ab Bestellung

>4

Dessertvariation
4 Kleine fur Naschkatzen und -kater &
Mousse au Chocolat
Creme bralée
Bayerisch Creme Tortchen mit Fruchtkern
Sorbet oder Eis nach Wahl

Gerne konne die kleinen SiiBRen auch einzeln bestellt werden
je 4,50€

14,90

Creme brilée

Klassisch, mit Rohrohrzucker karamellisiert
7,90

hausgemachtes Eis & Sorbet
Tonkabohne
Haselnuss
Schokolade-Salzkaramell )
Kokos-Limette (&) :

Johannisbeere-Rosmarin

Zwetschge
je Nockerl 3,90

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an,
wir sind geschultes Fachpersonal und beraten Sie gerne!
Unsere Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.



